spanisches Restaurant
Vi

Speisekarte

Pan del diablo
uberbackenes Knoblauchbrot, scharf

Pan del amor
tiberbackenes Knoblauchbrot mit Zwiebeln und Paprika, mild

Pan "Montanés"
tiiberbackenes Knoblauchb,,,,,rot mit Tomaten und Serranoschinken

Extra solo
Korb mit Brot

Extra
Korb mit Brot und Aioli

Sopas / Suppen

Gazpacho "Andaluz"

kalte Gemiisesuppe (nur von Mai-Sept.)
Sopa de ajo

Knoblauchsuppe mit Ei

Sopa de tomate
Tomatensuppe

Sopa Especial de la casa
Bohnensuppe mit Schinken

Sopa de crema de langosta
Hummercremesuppe mit Brandy und Sahne

Sopa de marisco
Suppe von Meeresfriichten

Ensaladas / Salat

Ensalada mixta

gemischter Salat

Ensalada de tomate con queso

Tomatensalat mit Kase

Ensalada de alubias

roter Bohnensalat mit gekochtem Schinken und Zwiebeln
Ensalada catalana

Salat mit Thunfisch, Ei, Artischoken und Kise

Ensalada de tomate con atun

Tomatensalat mit Kése, Zwiebeln und Thunfisch

Enslada Campestre

Salat mit Kase, Mais, gekochtem Schinken, Tomaten und Zwiebeln




Ensaladas / Salat

Ensalada "Especial de Bodega Dali"

Salat mit Spargel, Artischoken, Mais, Zwiebeln, Thunfisch,
Oliven, Kédse und Champignons

Ensalada "Barca"

Griiner Salat mit Tomaten und Zwiebeln, garniert mit Muscheln,
Tintenfisch, Krabben, geformten langustenschwanzen, Sardellen,
Kise und Oliven

Entremeses frios / Kalte Vorspeisen
Jamon Serrano
Serrano Schinken
Pimientos del Piquillo
gegrillte rote Paprika mit Knoblauch
Aceitunas rellenas de anchoas
Oliven. gefiillt mit Sardellen
Aceitunas
Oliven
Tomate con Mozzarella y Basiliko
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Boquerones en vinagre
Sardellen in Essig

Plato de queso
spanischer Kdse mit Weintrauben

Plato de queso grande
drei Sorten spanischer Kase mit Weintrauben

Carpaccio de salmon con esparragos
Lachscarpaccio mit Spargel

Salapicon de marisco
Meeresfriichtesalat

Melon con jamén
Melone mit Schinken

Fiir zwei Personen : Entremes con queso

kalte Vorspeisenplatte mit zwei Sorten spanischer Salami, lomo, Serranoschinken,
gegrillten roten Paprika, Oliven, Kédse und Trauben

Fiir zwei Personen : Entremes con jamon

kalte Vorspeisenplatte mit zwei Sorten spanischer Salami,

Lomo, Serranoschinken, gegrillten roten Paprika und Oliven

Entremeses calientes / Warme Vorspeisen

Patatas bravas

Kartoftelecken mit hausgemachter schafer Sauce
Datiles con Bacon

Datteln im Speckmantel mit Mandelkern
Tortilla “Espaiola”

Omelett mit Katoffeln

Pincho moruio

zwei Fleischspiefie mit Zwiebeln und Paprika




Entremeses calientes / Warme Vorspeisen
Sadinas a la plancha
gegrillte Sardinen
Boquerones fritos
fritierte Sardellen
Chorizo al vino
Paprikawurst in Weinsauce
Albéndigas al ajillo
Hackfleischbillchen in Knoblauchsahnesauce
Albondigas “Brava”
Hackfleischballchen in scharfer Tomatensauce
Rifiones al jerez
Nieren in Sherrysauce
Calamares a la Romana
Tintenfischringe, Panier
Champinones al ajillo
frische Champignons in Knoblauchsahnesauce
Alcachofas con jamon
Artischoken mit gekochtem Schinken in Sahnesauce
Pincho de sepia con ajo
Tintenfischspiefl mit Knoblauch
Gambas a la placha
gegrillte Garnelen (wildfang)
Gambas al ajillo
Garnelen (wildfang) in Knoblauch
Langostinos al ajillo
grofle Hummerkrabben (wildfang) in Knoblauchsauce
Langostinos a la plancha
grofle Hummerkrabben (wildfang), gegrillt
Langostinos al Pernod
grofSe Hummerkrabben (wildfang) in Pernodsauce
Cazuela Dali
geformte langustenschwinze in Knoblauch, pikant
Mejillones con salsa de Tomate
Muscheln in Tomatensauce mit Kase
Mejillones con salsa de ajo
Muscheln in Knoblauchsahnesauce
Fiir zwei Personen: plato Entremes
gegrillte Garnelen, Sardinen und frittierte Sardellen

Fleischgerichte

(werden mit Folienkartoffeln serviert)

Pata de cordero al horno

Lammbkeule aus dem Ofen und Kartoffeln

Chuletas de cordero

LammkKkoteletts vom Grill

Solomillo de cordero

Lammfilet vom Grill mit Zwiebeln, Paprika und Champignons




Fleischgerichte

(werden mit Folienkartoffeln serviert)

Pincho de cordero
Lammspiefs vom Grill mit Blattspinat

Medallones de filete de cerdo “Vasca”
Schweinemedallions vom Grill mit Sahnesauce, Champignons und Apfeln

Solomillo de cerdo en salsa pikante
Schweinefilet in pikanter tomatensauce

Solomillo de ce cerdo pimienta
Schweinefilet mit Pfeffersauce

Filete de cadera con pimienta
Pfeffersteak

Filete de cadera calvados
Rumpsteak mit Calcados-Sauce und Chamignons

Filete de cadera diablo
Rumpsteak mit Krauterbutte Krauterbutter, gegrillter Tomaten und Pepperoni

Filete de cadera a la plancha
Rumpsteak vom Grill

Tornedos
Rinderfilet in Sahnesauce mit Champions

Solomillo a la placha
Rinderfilet vom Grill

Solomillo “Zi-Za”
Rinderfilet vom Grill mit gekochtem Schinken, Champignogs, Zwiebeln, Paprika

Casuela “Montaiiesa”
Rumpsteakfleischtopf mit pikanter Tomatensauce und Kartoffeln

Fischgerichte

(werden mit Reis serviert)

Sepia al ajillo

Tintenfisch in Knoblauchsahnesauce

Merluza a la catalana

Seehecht nach katalanischer Art, im Topf mit Erbsen und Kartoffeln
Filete de lenguado al jerez

Seezungenfilet in Sherrysauce mit Champignons

Filete de lenguado en salsa Kardinal

Seezungenfilet in Weinsauce mit Paprika, Spargel und Ej,

im Topf mit Kartoffeln

Salmén a la plancha

frischer Salm, gegrillt

Salmén a la naranja

frischer Salm, gegrillt, mit Basilikumsauce, Orangen und Ananas
Filete de lenguado a la marinera

Seezungenfilet mit Muscheln, Tintenfisch in Tomatensahnesauce
Rape Normandia

Seeteufel in Sahnesauce mit Krabben, Oliven, Zwiebeln und Knoblauch
Rape a la plancha

Seeteufel vom Grill




Fischgerichte
(werden mit Reis serviert)
Lenguado a la plancha
Seezunge, gegrillt
Lenuado Normandia
Seezunge in Sahnesauce mit Krabben, Oliven, Zwiebeln,
Knoblauch und Brandy

Lenguado al “ Barca”

Seezunge mit Weinsauce und Muscheln

Plato “ Dali”

Zungenfilet, Seehechtfilet und Seeteufel mit Sahne- Weinsauce
Pez Espada “ Al Menier”

Schwertfisch vom Grill mit Mango, Kapern und Gemiise

Aves y caza / Gefliigel und Wild

Conejo al ajillo

Kaninchen in Knoblauchsauce mit Kartofteln im Topf, gebacken
Pollo al ajillo

Huhn in Knoblauchsauce mit Kartoffeln im Topf, gebacken
Pechuga de pollo

Hithnerbrust in Wein-Senfsauce mit Folienkartoffel

Pechuga de pato savaje “cazadora”

Wildentenbrust mit Madeirasauce, Apfel, Zwiebelen,

Ananas und gebackenen Kartoffeln

Paella

(ab Zwei Personen )
Paella “Especial”
Paella mit Meeresfriichten und Hiithnerfleisch
Paella Mariner
Paella mit Meeresfriichten und Fisc

Platos para dos personas / Platten fiir zwei Personen
(werden mit Folienkartoffeln serviert)

14,50 €
/ Person

15,30 €
/ Person

Parillada “Bodega Dali
verschidene Fischsorten, gegrillt

Zarzuela de marisco
verschidene Fischsorten in Tomaten- Weinsauce mit Reis

Parillada especial “Figueras”
verschidene Fleischsorten, gegrillt

Salmon a la “ Provinziana” relleno
Salm, gefiillt mit Ananas und Garnelen, mit Kése tiberbacken

Parillada especial “Gala”
verschidene Fischsorten, gegrillt und zwei grofSe Hummerkrabben




Guarnicion / Extra - Beilagen

Patatas fritas
Pommes frites

Croquetas
Kroketten

Patata al folio
Folienkartoffeln

Ensalada mixta pequena

Beilagensalat

Verduras

Gemiise - Blattspinat

Verduras

Gemiise - griine Bohnen mit Tomatensauce

Postres / Nachspeisen

Flan

Karamellpudding

Crema Catalana

Katalanische Creme mit Karamellschicht

Platano flameado

flambierte Bananen

Tortilla de manzana flameado

flambierter Eierkuchen mit Apfelkraut

Mousse au chocolat

franzosischer Schokoladenschaum

Weifles Pistazien Eis

mit beschwipsten Pflaumen & Sahne

Rote Griitze

mit Vanille Eiscreme

Cerezas calientens con helado

Vanilleeis mit heiflen Kirschen

Tartufo

Nuss-Praliné Zabaglione Eiscreme mit Kakao & Krokant
Casata

Vanille & Schokoladen Eiscreme mit kandierten Friichten & Mandeln
Pina Colada

Cocos Eiscreme mit Kirschen, Bacardi, Ananas & Sahne
Brownie - Ecken

mit heiflen Kirschen & Vanille Eiscreme

Chocolate caliente
Heifles Schokoladenkiichlein mit Amarena-Kirschen im Glas




Getranke

Aperitif
Sherry trocken
Sherry medium
Sherry “Tio Pepe”
Sherry “Manzanilla”
Portwein
Martini weif3
Martini rot

Vino de la casa / Offene Weine
( unsere Hausmarke - weif3, rot, rosé )

Glas 0,10¢
Karaffe 0,25 ¢
Karaffe 0,50 ¢
Karaffe 1,00 ¢

Sangria
(suf’ &siiffig)
Karaffe 0,25 ¢
Karaffe 0,50 ¢

Karaffe 1,00 ¢

Sangria de cava / Sangria aus Sekt
( trocken und erfrischend )

Karaffe 0,50 ¢
Karaffe 1,00 ¢

Cava / Sekt
Castillo de Perelada Brut 0,75 ¢

Castillo de Perelada Rosado 0,75 ¢
... der Lieblingssekt Dalis!

Castillo de Perelada Brut Glas 0,10 ¢




Alkoholfreie Getrianke

Diesel 0,22 1,90¢€
Fanta 02¢ 1,90¢€
Cola 0,22 1,90¢€
Sprite 0,2¢ 1,90 ¢€
Apfelschorle | 02¢| 1,80€
Gerolsteiner | 0,25¢ | 1,80€

Gerolsteiner | 0,252 | 1,80 €
Medium

Gerolsteiner | 0,25¢| 1,80 €
Still

Apfelsaft

Orangensaft

Schweppes Bitter lemon
Schweppes Tonic Water

Gaffels Fass Brause
(nur im Sommer)

Spirituosen
Underberg
Fernet Branca
Averna
Ramazzotti
Trester
Marc de Perelada Trester
Grappa
Tequilla
Calvados

Tullamore Dew Whiskey

warme Getranke

Cafe solo - Espresso

Tasse Kaffee

Cafe con leche - Milchkaffee
Cappucino

Tasse Tee

Tasse Kakao mit Sahne

Carajillo - Espresso mit Brandy

0,4¢
0,4 ce
0,4¢
0,4¢
0,4¢
0,75 ¢
0,75 ¢

0,75 ¢

0,2¢
0,2¢
0,2¢
0,2¢
0,33 ¢

Cerveza / Bier
San Miguel , Flasche
San Miguel , Flasche

San Miguel , Flasche
(Alkoholfrei)

Estrella Galicia , Flasche
Mahou , Flasche
Bitburger Pils , Flasche

Bitburger Pils , Flasche
(Alkoholfrei)

Gaftel KélSCh, Flasche
Flensburger Malz, Flasche
Berlinerweifle, griin
Berlinerweifle, rot

Meisel s Weizen, kristallklar
Meisel's Weizen, naturtriib

Erdinger Weizen
(Alkoholfrei)

Radler
Kolsch-Cola

Longdrinks
Gin Tonic
Wodka Bitter lemon
Bacardi Cola

Campari Orange

Likore
Likor 43
Hierbas Mallorca trocken
Hierbas Mallorca siif3
Hierbas Ibicencas
Anis del Mono trocken
Anis la Castellana siif3
Zoco Pacharan Navarro

Ponche Caballero

Brandy

Veterano

Magno

Bobadilla 103
Carlos 1

Gran Duque D" Alba

Cardenal Mendoza

0,33 ¢
1,0 ¢
0,33 ¢

0,33 ¢
0,33 ¢
0,33 ¢
0,33 ¢

0,33 ¢
0,33 ¢
0,35 ¢
0,35 ¢
0,5¢
0,5¢
0,5¢

0,5¢
0,5¢

0,2¢
0,2¢
0,2¢
0,3¢




